
Menú de VINOS | WINE MENU



Peter Brum Oppenheimer, 
sonneperle. Rheinhessen, 
Duetschland

Fincas Vinicultores, sauvignon 
blanc. Valle de Guadalupe, México

Santa Alba, sauvignon blanc
Valle de Curicó, Chile

Abrazo del Alma, chardonnay
Luján de Cuyo, Argentina

Cassiopée Puy, sauvignon blanc 
semillón. Pays du Périgord, 
France

Chiaro, pinot grigio. Fossalta di 
Piave, Italia 

Icus One, chardonnay. Ensanada 
Baja California, México 

Vinos Blancos
White Wines

COPA | GLASS

$250

$360

$325

$390

$336

$312

$469



Fincas Vinicultores, syrah rosado. 
Valle de Guadalupe México

Bacio della Luna Prosecco Brut 
Biológico, glera. Treviso, Italia 

Vinos Rosados y Espumosos
Rosé and Sparkling Wines

COPA | GLASS

$360

$340



Fincas Vinicultores, cabernet 
sauvignon – merlot. 
Valle de Guadalupe, México

Finca Piedras Andinas Joven, 
malbec. Mendoza, Argentina

Finca Piedras Andinas Roble, 
malbec. Mendoza, Argentina

Santa Alba Reserva de la Familia, 
cabernet sauvignon. 
Valle Central, Chile

Altotinto Alta Reserva, tempranillo 
– nebbiolo – syrah – merlot – 
cabernet sauvignon. Valle de 
Santo Tomás, México

Vinos Tintos
Red Wines

COPA | GLASS

$338

$230

$320

$460

$738



Altotinto, syrah. Valle de Santo 
Tomás, México

Altotinto, nebbiolo. Valle de Santo 
Tomás, México  
 
Casas Patronales Gran Reserva, 
carmenère. Valle de Maule, Chile 

Luis Alegre Reserva, garnacha 
tinta, graciano, mazuelo, 
tempranillo. La Rioja, España

Paul Mas Estate, pinot noir. 
Languedoc-Rusillon, France

$360

$360

$410

$410

$290

COPA | GLASS

Estos vinos no son parte del plan todo incluido. 
Precios en pesos mexicanos con impuestos incluidos.

These wines are not part of the all-inclusive plan. 
Prices are in Mexican pesos with taxes included.


